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ＡＮＡクラウンプラザホテル京都（京都市中京区）は、１２月２０日（土）～２５日（木）まで、Ｘ’ｍａ

ｓ特別ステイプランやブッフェ、日本料理、鉄板焼き、中華、フランス料理、それぞれのシェフが趣向を凝ら

し、期間限定の豪華コースメニューをご用意しました。 

 １２月２４日（水）・１２月２５日（木）には、各レストランにおきまして、関西を中心にオペラやコンサ

ートなどで活躍する若手女性歌手４名が特別に編成し、クリスマスソングをプレゼント致します。 

さらにパーティ用としても人気のクリスマスケーキとローストチキンもリニューアルし、テイクアウト商品も

充実。 

ご家族や恋人、ご友人など大切な方と是非ご一緒にホテルならではの特別なＸ’ｍａｓをお楽しみ下さい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ＡＮＡクラウンプラザホテル京都からのＸ’ｍａｓプレゼント 
 

～限定ステイプランや豪華コースメニューをご用意 

各レストランではクリスマスソングをプレゼント！～ 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

  

ＡＮＡクラウンプラザホテル京都がある京都の堀川二条は平安時代、日本史上初の関白宣下を受けた藤原基経の邸宅でした。平安京

の中でも「最高の館」と謳われた堀河院跡に立地し、庭園の一部が当ホテル駐車場の東北角に復元され、往時の姿をしのぶことがで

きます。江戸時代、当時大ベストセラーになった「養生訓」の著者で儒学者の貝原益軒の学問の師匠である松永昌三の講習堂跡の石

碑がホテル入口（東堀川通り）に建てられています。天保年間から幕末まで二条城の大手門の正面に立地することから、越前松平家

が藩主を務めた福井藩邸がこの地にありました。 

明治維新後の廃藩置県を経て、旧三井財閥の三井家京都本邸となり、第二次世界大戦後の財閥解体ののち裕進観光株式会社がこの地

を取得。1963（昭和 38 年）より、京都全日空ホテルの前身である「二条観光ホテル」を営業しておりました。1986 年（昭和 61 年）

6 月 25 日に開業した｢京都全日空ホテル｣は、2013年 2 月 1 日にＡＮＡクラウンプラザホテル京都として共同ブランド化しました。

古都京都の中央に位置し世界文化遺産「二条城」のほとりにたたずむ寛ぎのホテルとして、ビジネスやレジャーのご宿泊、レストラ

ン、そして宴会や婚礼の会場として、これからも国内外の幅広いお客様に愛されるホテルとして一層のサービス向上に努めてまいり

ます。URL：www.anacpkyoto.com 

 

 

  

 

 

：本件に関するお問合せ先： 

 

ＡＮＡクラウンプラザホテル京都    企画担当 桐山 淳子 

TEL：075-231-1155（代表） FAX：075-252-8577  E-MAIL:marketing@anacpkyoto.com 

ＡＮＡクラウンプラザホテル京都について 

 

中国料理「花梨」では、ふかひ

れ胸びれの姿煮込みや鶏もも肉

のパン包み焼き、ズワイ蟹入り

チャーハンなど、花梨ならでは

の彩り鮮やかな全８種。人気の

ふかひれメロンパンなどのテイ

クアウト品も充実。 

 

リニューアルした X’masケーキ プチシ

ューの乗ったタルトとシュトーレンは限

定１００個！ 

１F カフェレストラン「cozy」にて予約受

付中。 

 

鶏の旨みにシナモン、キャトルエピス等の香辛

料をやさしく効かせ、ジャンバラ風バターライ

スを詰め風味豊かに仕上げたスパイシーロー

ストチキン。パーティーやお土産に是非！ 

ブッフェで人気の「cozy」では冬

の北海フェアブッフェを開催ズ

ワイ蟹や甘海老、寿司に天ぷらな

ど北海の味覚をお楽しみいただ

けます。クリスマス期間は、オマ

ールとローストビーフが登場！ 

鉄板焼「二条」では、２種の先付

に始まり聖護院大根とフォアグラ

のステーキ、活オマール海老のポ

ワレ、国産鮑のフリカッセ、黒毛

和牛フィレ又は、サーロインをお

選びいただけます。 

 

日本料理「雲海」では、クリスマ

ス特別会席全９品。 

牛フィレ肉の西京焼や、雲子ソー

スで味わう小蕪とフォアグラな

ど、この時期ならではの料理長の

遊び心の詰まった和と洋融合した

特別な会席です。 

 

５種のアミューズから始まる豪華ディナー。

メインディッシュは牛フィレ肉のステーキ

蒸し添えかホロホロ鳥のグリエをお選びい

ただけます。 

http://www.anacpkyoto.com/

