
ずわい蟹肉入りふかひれスープ

海老の辛味マヨネーズ和え

豚バラ肉のしゃぶしゃぶ

四川名物ワンタンの紅油ソースかけ

ランチコース＜LUNCH COURSE＞ ￥6,000（￥7,260）

お二人様より承ります
For two people or more 

オードブル 3種盛り合わせ

杏仁豆腐

陳建太郎 麻婆豆腐 と 白ご飯

Lunch Course Menu
ランチコースメニュー

※食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフまでお申し付け下さい。
※食材の都合により、料理内容が変更になる場合がございます。　※（　）内の価格は税金・サービス料金を含んだ金額です。
Please advice our restaurant staff, if you have any food dietary restriction.　The menu may change depending on availability.
The prices in （　） are indicated service charge and government tax inclusive.

1/1～1/3 Lunch



蜀江＜SHOKKO＞ ￥10,000（￥12,100）

お二人様より承ります
For two people or more 

オードブル 4種盛り合わせ

胡麻揚げ団子

杏仁豆腐 苺ソースかけ

海老とアボカドのミルク炒め

牛肉の黒胡椒炒め

ふかひれ胸ビレ醤油煮込み

陳建太郎 麻婆豆腐 と 白ご飯

ホタテ貝柱のニンニク蒸し

Course Menu
コースメニュー

※食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフまでお申し付け下さい。
※食材の都合により、料理内容が変更になる場合がございます。　※（　）内の価格は税金・サービス料金を含んだ金額です。
Please advice our restaurant staff, if you have any food dietary restriction.　The menu may change depending on availability.
The prices in （　） are indicated service charge and government tax inclusive.

1/1～1/3 Lunch＆Dinner



龍鳳＜RYUHO＞ ￥14,000（￥16,940）

お二人様より承ります
For two people or more 

オードブル 6種盛り合わせ

胡麻揚げ団子

杏仁豆腐 苺ソースかけ

帆立貝柱の炒め カラスミ風味

ナマコと鮑入り ふかひれ胸ビレの煮込み

海老のチリソース 中華パン添え

陳建太郎 麻婆豆腐 と 白ご飯

飲茶 蒸し物

国産牛肩バラ肉のしゃぶしゃぶ

Course Menu
コースメニュー

※食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフまでお申し付け下さい。
※食材の都合により、料理内容が変更になる場合がございます。　※（　）内の価格は税金・サービス料金を含んだ金額です。
Please advice our restaurant staff, if you have any food dietary restriction.　The menu may change depending on availability.
The prices in （　） are indicated service charge and government tax inclusive.

1/1～1/3 Lunch＆Dinner



A La Carte Menu
アラカルトメニュー

オードブル
1. 三種前菜盛り合わせ

Cold Appetizers
Assorted Cold Appetizers （3 Varieties） ￥3,000（￥3,630）

2～3名様用　for 2 or 3 people

三色拼盆

ふかひれ
2. ふかひれの姿煮込み 1枚

Shark's Fin
Whole Braised Shark's Fin （1 Piece） ￥10,000（￥12,100）紅焼排翅

2～3名様用　for 2 or 3 peopleスープ
3.

4.

蟹肉入りふかひれスープ

卵白入りコーンスープ

蟹肉魚翅

鶏蓉粟米湯

Soup
Shark's Fin Soup with Crab Meat

Sweet Corn Thick Soup with Egg White

￥5,000（￥6,050）

￥1,500（￥1,815）

海老
5.

6.

7.

海老のチリソース

海老のオーロラソース

海老と野菜の塩炒め

Prawn
Braised Shrimps in Spicy Chili Sauce

Fried Prawns with Aurora Sauce

Sautéed Prawns and Vegetables with Salt

￥3,600（￥4,356）

￥3,600（￥4,356）

￥3,400（￥4,114）

2～3名様用　for 2 or 3 people

乾焼蝦球

生汁蝦球

時菜蝦球

肉・野菜
8.

9.

10.

11.

鶏肉の唐揚げ

酢豚

牛肉とピーマンの細切り炒め

陳建太郎 麻婆豆腐

Meat・Vegetables
Fried Chicken

Deep Fried Pork with Sweet and Sour Sauce

Sautéed Shredded Beef and Bell Pepper

Chen's Mapo Doufu

￥2,000（￥2,420）

￥2,400（￥2,904）

￥2,600（￥3,146）

￥2,200（￥2,662）

2～3名様用　for 2 or 3 people

炸子鶏球

酥古老肉

青椒牛肉絲

陳麻婆豆腐

ご飯・おそば
12.

13.

蟹肉とレタスのチャーハン

葱とチャーシューのつゆ麺

Rice ・ Noodles
Fried Rice with Crabｍeat

Soup Noodle with Roasted  Pork and Leeks

￥1,800（￥2,178）

￥1,500（￥1,815）

蟹肉生菜炒飯

叉焼湯麺

点心・デザート
14.

15.

16.

17.

18.

海老蒸し餃子 3個

焼売 3個

春巻 3本

杏仁豆腐

マンゴープリン

Chinese Snacks ・ Dessert
Steamed Shrimp Dumplings　（3 Pieces）

Steamed Pork Dumplings　（3 Pieces）

Fried Spring Rolls （3 Pieces）

Cold Almond Jelly

Mango Pudding

￥1,050（￥1,270）

￥900（￥1,089）

￥900（￥1,089）

￥800（￥968）

￥800（￥968）

鮮蝦餃子

焼売

三絲春捲

杏仁豆腐

芒果布甸

1/1～1/3 Lunch＆Dinner

※食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフまでお申し付け下さい。
※食材の都合により、料理内容が変更になる場合がございます。　※（　）内の価格は税金・サービス料金を含んだ金額です。
Please advice our restaurant staff, if you have any food dietary restriction.　The menu may change depending on availability.
The prices in （　） are indicated service charge and government tax inclusive.



※（　）内の価格は税金・サービス料金を含んだ金額です。
※食材の都合により、料理内容が変更する場合がございます。
※食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフまでお申し付け下さい。
※写真はイメージです。

The prices in （　） are indicated service charge and government tax inclusive.
The menu may change depending on availability.
Please advice our restaurant staff, if you have any food dietary restriction.
This picture is for illustrative purpose.

￥2,500（￥3，025）お子様プレート Kid’s Plate

Fried Rice with Chop Suey

Dessert

コーンスープ Corn Soup

炒飯

デザート

＜1プレート＞
　からあげ・春巻・カニ玉
　海老のマヨネーズ和え・酢豚

粟米湯

什錦拼盆

甜品

＜1皿＞

　炸子鶏・春捲・芙蓉蟹蛋

　千鳥蝦仁・酥古老肉

＜1 plate＞
　Fried Chicken・Spring Roll
　Crab Meat with Egg “Fu-Young”
　Shrimp with Mayonnaise
　Sweet and Sour Pork



Drink Menu

紹興酒 Shaoxing Wine
かめだし紹興酒8年
かめだし紹興酒15年
紹興大越貴酒10年
紹興大越貴酒 陳15年

Shaoxing Wine 8 years
Shaoxing Wine 15 years
Shaoxing Wine 10 years
Shaoxing Wine 15 years

一合（180ml） ￥2,000 （￥2,420）
一合（180ml） ￥2,400 （￥2,904）

ボトル（640ml Bottle） ￥7,800 （￥9,438）
ボトル（500ml Bottle）￥9,000（￥10,890）

あったか中国茶 Hot Chinese Tea
凍頂烏龍茶
普洱茶（プーアール茶）

1ポット（1pot） ￥600（￥726）
1ポット（1pot） ￥600（￥726）

Cold Sumit Oolong Tea
Pu-erh Tea

ソフトドリンク Soft Drink
コーラ Cola
オレンジジュース Orange Juice アップルジュース Apple Juice

ジンジャーエール Ginger Ale 黒烏龍茶 Oolong Tea 各（Each）  グラス（Glass）
￥600 （￥726）

ウイスキーWhisky
サントリー 山崎 Suntory Yamazaki シングル（Single） ￥1,300 （￥1,573）

ノンアルコールビール Non Alcohol Beer
サントリー オールフリー Suntory All-Free 小瓶（Small Bottle） ￥800（￥968）

ビールBeer
サントリー ザ・プレミアム・モルツ
Suntory The Premium Malt’s

中瓶（Medium Bottle） ￥1,200 （￥1,452）
グラス生（Glass）    ￥850 （￥1,028）

ジョッキ生（Beer Stein） ￥1,050 （￥1,270）

シャンパーニュ Champagne
グラス（Glass）　  ￥2,500（￥3,025）
ボトル（Bottle） ￥14,000（￥16,940）

ローラン・ペリエ ラ・キュヴェ
Laurent Perrier La Cuvée

赤ワイン Red Wine
ロバート・モンダヴィ プライベート・セレクション 
カベルネ・ソーヴィニヨン

グラス（Glass）　￥1,500（￥1,815）
ボトル（Bottle） ￥8,500（￥10,285）

Robert Mondavi Private Selection Cabernet Sauvignon

（アメリカ・カリフォルニア／California, U.S.A.）

白ワイン White Wine（アメリカ・カリフォルニア／California, U.S.A.）
ロバート・モンダヴィ プライベート・セレクション 
シャルドネ

グラス（Glass）　￥1,500（￥1,815）
ボトル（Bottle） ￥8,500（￥10,285）

Robert Mondavi Private Selection Chardonnay

※（　）内の価格は税金・サービス料金を含んだ金額です。　The prices in （　） are indicated service charge and government tax inclusive.


